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TARIF COMPOSITIONS PANIERS GARNIS HIVER 2021-2022 

 

 

 

 

Les Petits Délices – 17,50€ ttc 

Panier carton ovale vichy orange 

Terrine volaille à l’ail des ours bocal 90g 

Terrine pintade choco noisette bocal 90g 

Terrine de poule aux orties bocal 90g 

Terrine des 3 larrons bocal 90g  

Papillotes argentées (vrac)  

 

  

 

 

 

 

 

Pochon des Décalés – 17,50€ ttc 

Sac Intissé « Ma Campagne » 

« Belle et Rebelle » La Terrine de Pintade au Chocolat et ses Eclats de 

Noisettes Grillées 90g 

« Les Chichons de Sarlat » au Piment du Périgord 90g 

« La Terrine de Bistrot du Coin » Terrine au Jambon du Périgord et Tomme du 

Sarladais 90g 

« Mémé dans les Orties » La Terrine de Poule aux Orties 90g 

« Et Roule ma Poule » La Terrine de Volaille à l'Ail des Ours 90g 

 

 

 

 

Le Merveilleux – 18,90€ ttc 

Cube Noël 

Terrine « Gloire de mon père » boite 65g 

Pâté campagnard au piment d’Espelette boite 65g  

Le casse-croute du paysan boite 65g 

Terrine de canard aux figues parfumée Loupiac boite 65g 

Terrine de poulet jaune aux graines de lin boite 65g 
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Instant Gourmand – 20,50€ ttc 

Corbeille carton rectangulaire « Ma Campagne » 

Boudin de canard au piment d’Espelette 90g 

En cas de canard à l’écrevisse 90g  

En cas de truite au magret fumé 90g 

Abbaye des Templier – Bordeaux Moelleux 37,5cl 

Pochonde Noël (petit sac en tissus) 

 

 

 

 

 

 

Ronde des petits pâtés – 24,50€ ttc 

Boîte ronde en bois « Mes Petits Pâtés » 

Terrine campagnarde « casse-croûte du paysan » 65g 

Terrine de chevreuil à la fine champagne 65g 

Véritables grillons du Périgord 65g 

Terrine campagnarde au jus de truffes noires Périgord 65g 

Pâté campagnard au piment d’Espelette 65g  

Terrine de canard aux figues parfumée au Loupiac 65g 

Délice de caille au Muscat de Beaume de Venise 65g  

 

 

 

 

 

Coffret Découverte – 29,90€ ttc 

Boîte à sucre décor « Mon Village » 

Bloc de foie gras du Sud-Ouest 150g  

Rillettes pur canard 65g 

Terrine « Gloire de mon Père » 65g 

Terrine campagnarde « casse-croûte du paysan » 65g 

Terrine campagnarde au jus de truffes noires Périgord 65g 

Compotée d’oignons à la truffe d’hiver 50g 
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Gourmandises de l’Ariège – 31,00€ ttc 

Corbeille cartonnée  

Bloc de Foie Gras de Canard entier bocal 90g  

Terrine de faisan aux figues et au Muscat 90g  

Terrine de canard à la moutarde violette de Brive 90g  

Confit d’oignons ou de figues 40g  

Truffes au chocolat 40g 

Domaine La Croix des Marchands – Gaillac Moelleux 37,5cl  

 

 

 

 

 

Reflet du Terroir – 33,95€ ttc 

Coffret carton décoré 
Terrine de faisan aux figues et au Muscat 90g 

Terrine paysanne à la châtaigne et au Floc de Gascogne 90g 

Pâté au piment d’Espelette 180g  
Terrine de canard au magret fumé 180g  
Terrine pur porc à l’ail de Garonne et au gingembre 180g 
Terrine campagnarde à la ciboulette 180g 
Vignobles Gayrel – Gaillac Rouge 75cl 

 
 
 

 

 

 

 

 

Dîner Etoilé – 42,50€ ttc 

Cube carton décor « Village de Noël » 
Bloc Foie Gras de Canard 90g 
Volaille du dimanche sauce au Verjus 350g 
Pates nature aux cèpes 100g 
Canelé de Bordeaux au Rhum 140g 
Amandes cacaotées en flopack 6g 
Château Peytirat – Bergerac Rouge 75cl 
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Les Saveurs de Louise – 44,85€ ttc 

Plateau bois ajouré 

Bloc de Foie Gras de Canard entier bocal « A l’ancienne » 90g 

Pâté au Foie Gras de Canard (Noyau 30% foie gras) 130g 

« Petit Pastisson » Pâté rustique au Foie Gras et magret, jus de truffe 90g 

Compotée d’oignons à la truffe d’hiver 50g 

Le Pérréou – Côtes de Gascogne blanc doux « Prestige » 75cl 

 

 

 

 

 

 

Le Panier de l’Ariège – 45,00€ ttc 

Panier fer noir et tissu blanc 

Bloc de Foie Gras de Canard entier bocal 130g 

Terrine de canard au citron confit 90g 

Terrine pur porc à l’ail de Garonne et au gingembre 90g 
Terrine pur canard au champagne et miel des montagnes 90g 

Terrine champêtre aux noix 90g 

Confit d’oignons ou de figues 100g 

Truffes au chocolat 40g 

Vignobles Gayrel – Gaillac Moelleux 75cl 

 

 

 
 

Terroir & Délices – 54,90€ ttc 

Boîte bois ronde décor « 100% terroir » 
Bloc de Foie Gras de Canard 130g 
Terrine des « Trois Larrons » 90g  
Terrine de pintade au chocolat et noisettes 90g 
Rillettes du Périgord au poivrons rouges 90g 
Chutney aux figues et poivre de Sarawak 50g 
Crème de Balsamique à la truffe (pipette fournie) 40g 
Les babas au Rhum ambré 240g 
Amandes cacaotées en flopack 6g 
Château Lagrezette – Cahors « Pourpre de Lagrezette » 75cl 
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L’Escale d’Adrien – 58,60€ ttc 

 
Boite en fer décorée 

Bloc de Foie Gras de Canard entier bocal « A l’ancienne » 125g 

Terrine « Gloire de mon Père » 65g 

Terrine de canard aux figues parfumée au Loupiac 65g 

Terrine campagnarde au jus de truffes noires 90g 

Rillettes pur canard 90g 

En cas de truite au magret de canard fumé 90g 

Compotée d’échalottes confites aux framboises 90g 

Seigneur du Grand Claud – Bordeaux Moelleux 75cl 
 
 

 

 

 

 

 

 

Vins, Champagne, Rhum, Whisky, Gin, Vodka, Cognac, Armagnac, Eaux-de-Vie et autres alcools … 
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• Plateaux fromages, raclettes, savoyarde (comptoir fromagé de plus de 120 fromages au lait cru) ; 

• Plateaux Mixtes (fromages & charcuteries) en collaboration avec la boucherie Berwart (Jodoigne) ; 

• Produits belges (bières locales, bulles, vins, spiritueux, gin, confiseries, chocolat et fromages) ; 

• Sélection de nos vins (Trad., Bio, Biodyn., Naturels) en accord avec votre menu (400 références) ; 

• Champagne, Crémant, Cava/Prosecco, Spumante, Mousseux belges, Alcools et Liqueurs ; 

• Epicerie Fine de qualité (thés, bières, condiments, foie gras, confits, plats préparés, terrines, moutardes, truffes 

fraîches, caviar d’élevage) ; 

• Chocolat Corné Port Royal, macarons frais, nougat de Montélimar, biscuits BIO, confiserie. 

 

 

 

 

*** LIVRAISON GRATUITE DANS UN RAYON DE 10 km *** 

 

• Prix net toutes taxes comprises, prix dégressif par quantité (nous consulter) ; 

• Enlèvement en notre point de vente et/ou livraison une adresse (rayon de 10 km) ; 

• Livraison hors franco et/ou distance supérieure à 10 km : Forfait de 15,00€ ttc (Franco 250€ ttc) ; 

• Livraison à plusieurs adresses : nous consulter pour les tarifs ; 

• Livraison selon les disponibilités et jusqu’à épuisement des stocks ; 

• Paiement comptant à la livraison suivant nos conditions générales de vente ; 

• Photos non contractuelles. 

 

 

 


